
در شماره گذشته به بررسی ویژگی ها و مقایسه چند مدل پر فروش فر برقی توکار پرداختیم، 
خالی از لطف نیست که با فرهای برقی گازی توکار هم بیشتر آشنا شویم تا در صورت لزوم بتوانیم 

خرید آگاهانه تری داشته باشیم.
امروزه با رایج شدن گازهای رومیزی، انواع فر توکار نیز وارد بازار شدند. فرهای آشپزخانه توکار 
به طور کلی در سه دسته کلی برقی، گازی،گازی و برقی قرار می گیرند. فرهای برقی گازی ، 
فرهایی هستند که حرارت درون فر را از دو منبع مختلف به طور همزمان، تامین می کنند. بدین 
ترتیب که با روشن شدن فر، المنت های برقی در قسمت بالایی فر و شعله پخش کن های گازی 

در قسمت پایین فر، همزمان شروع به کار و حرارت لازم را فراهم می کنند. المنت های فر، به 
صورت کاملا حرارتی و بدون هیچ گونه اشعه و پرتو مضری، دمای فر را بالا می برند و هیچ گونه 
ضرری ندارند. عملکرد این فرها، از نمونه های تمام گازی بهتر و شاید از نمونه های تمام برقی، 
بدتر باشد و بدین ترتیب اولویت دوم افراد در خرید فرهای توکار به شمار می آیند. اما نکته مهمی 
که باید مد نظر داشت این است که این نوع فرها به لوله کشی گاز نیاز دارند و شاید جابه جایی 
و نصب آن برای مستاجران در منازل مختلف دردسر ساز شود یا حتی فضا و امکانات مناسب 

برای نصب را نداشته باشند.
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پلار با استفاده 
از فناوری های 
روز دنیا در 
تولید محصول 
و بهره گیری 
از متخصصین 
و برنامه های 
مدون و باور 
مشتری گرایی 
موفق شده با 
حدود 70 سال 
سابقه همچنان 
مهمان خانه 
های ایرانیان 
باشد

تولید ملی

فر  توکار دوزیست! 

اســتمرار برودت هوا در میانه های پاییز ما را برآن 
وا می دارد که به معرفی تولید کنندگان وســایل 
گرمایشی بیشــتر اهتمام بورزیم. در ادامه معرفی 
برندهای وطنی تولید کننده وسایل گرمایشی ، در 
این شماره نیز قصد داریم شما را با یک برند دیرینه 
دیگر بیشتر آشــنا کنیم. امروز به بررسی سابقه و 
محصولات شرکت پلار می پردازیم. همراه ما باشید.

آغاز کار
 شــرکت پلار در سال 1331 توســط مرحوم مهندس فضل اله رهنما تاسیس شد، در واقع این 
شرکت حاصل تلاش بی شائبه مهندس رهنماست. امروزه پلار علاوه بر عرضه محصول مرغوب، 
ارائه خدمات مطمئن و مستمر به مشتریان را سرلوحه کار خود قرار داده و با بهره گیری 
از تجربیات بیش از نیم قرن خدمات رسانی ، گسترده ترین شبکه خدمات رسانی را 
در کشور تجهیز کرده تا مشتریان با آسودگی خاطر و در شرایط ایمن از محصولات 

پلار استفاده کنند.

محصولات پلار
شــاید شــما هم مثل من پلُار را با بخاری های بدون دودکش در خاطر داشته 
باشید. جالب است بدانید پلار  با شعار »پلار، همیشه ماندگار« اکنون همگام با 
نیاز مشتریان مدل های متنوعی از آبگرمکن های دیواری نفتی و گازی، پکیج، 
انواع بخاری های معمولی نفتی گازی ، انواع بخاری های کارگاهی نفتی و گازی ، 
بخاری های بدون دودکش نفتی و گازی ، مینی هیترهای گازی ، جاروبرقی های 
شارژی ، سطلی و صنعتی ، کولرهای آبی ، یخچال و آبگرمکن های خورشیدی را 

تولید و به بازار عرضه می کند.
پلار در کنار تولید محصولات روتین و مورد مصرف عموم تاکنون اقدام به تولید 
محصولاتی خاص نیز کرده است از قبیل انواع چراغ های والور، چراغ های الوان 
استخری، موتورهای خط کشی خیابانی، اجاق گاز با اشکال 5 تا 18 شعله برای 
بیمارستان ها، هتل ها و منازل، ماشین های یخ سازی قالبی و بخاری های باغی.

پـُلار

SES33 فر برقی گازی توکار سینجر مدل
فر توکار سینجر مدل SES33 با توان 1500 وات طراحی شده و 
عملکرد آن به صورت ترکیبی با گاز و برق است به طوری که می توان 
هم با استفاده از انرژی ســوخت گاز و هم با استفاده از انرژی برق و 
از طریق المنت داخل فر را گرم کرد. به این ترتیب بسته به این که 
قصد دارید چه ماده غذایی را و برای چــه نوع پختی داخل فر قرار 
دهید، متفاوت است. گنجایش این فر 58 لیتر و رده مصرف انرژی 
آن A است. قابلیت گریل و فندک اتوماتیک هم از دیگر ویژگی های 

آن به شمار می رود.

فر برقی گازی توکار گوفر مدل پاپیتال
فر توکار گوفر مدل پاپیتال با طراحی زیبا و منطبق با استانداردهای 
روز اروپا و استفاده از فناوری روز دنیا امکانات متنوعی را در اختیار 
شما قرار می دهد. رده مصرف انرژی A نشان دهنده مصرف بهینه 
انرژی در این دستگاه اســت. گنجایش آن 71 لیتر است. سیستم 
ایمنی خودکار این دستگاه، هرگونه قطع و وصل شدن جریان گاز را 
بررسی می کند و در مواقعی که جریان گاز قطع می شود، به صورت 
خودکار دســتگاه را خاموش و از وقوع حوادث جلوگیری می کند. 
فن کانوکشن فر کیفیت پخت یکنواخت را تضمین می کند. تایمر 
دیجیتال آن امکان تعیین زمان پخت را مشخص می کند و در این 
مدت شــما بدون نگرانی بابت ســوختن غذا می توانید به کارهای 

دیگرتان برسید.
TBO- فر برقی گازی توکار تکنو هاوس مدل

EG63B
فر برقی گازی تکنوهاوس مدل TBO-EG63B با قابلیت انتخاب 
به صورت برقــی یا گازی، یک محصول کامــلا حرفه ای با کیفیت 
ساخت بسیار بالاست.  این دستگاه دارای برد تاچ با قابلیت تنظیم 
4 برنامه پخت است. پخت 3D ،سیستم قطع کن هوشمند و ریل 
تلســکوپی از دیگر قابلیت های فر آشپزخانه تکنوهاوس به شمار 
می آید. گنجایش آن 58 لیتر است و برای خانواده های با جمعیت 
بالا هم مناسب است. این دســتگاه مجهز به گریل،تایمر، فندک 
اتوماتیک و یخ زدایی اســت و به طور یک جا چندین قابلیت را در 

اختیار شما قرار می دهد.

قیمت فرهای گازی برقی توکار
قیمت فرهــای گازی برقی تــوکار در 
محدوده 3 تا ۹ میلیون تومان قرار دارد. 
از مزایای فرهای تــوکار برقی گازی می 

توان به قابلیت برنامه دهی آن اشاره کرد. چند 
مورد از ایراداتی که به این مدل فرها وارد است این 

است که این فرها  به اتصال همزمان برق و گاز نیاز دارد 
و در صورت نداشــتن اتصال گازی مناسب و مجزا مشمول 

گارانتی نمی شود، تمام رطوبت غذا را خشک نمی کند و گاه باعث 
خمیری شدن آن می شود. فن داکتی موجود در فر باعث اختلال در 
شعله های پایین و در نتیجه  عدم پخت یکنواخت غذا  می شود، به 
دلیل همجواری گاز و برق می تواند خطرآفرین باشد و  برای شروع 
به کار با آن نیاز است که حدود 10 دقیقه قبل، آن را روشن کنید تا 
به اندازه کافی گرم شود بنابراین با طولانی شدن فرایند کار مواجه 

می شویم.

 از گذشته تاکنون، ماندگار 

مقایسه چند مدل پر فروش فر برقی گازی توکار در بازار

وزن مدل و برند محصول
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فرتوکار سینجر
SES33 مدل

دارای یک عدد سینی با قابلیت تغییر ارتفاع3.073.000ندارد58Aداردندارد---

فر توکار گوفر
مدل پاپیتال

امکان تنظیم زمان پخت، دارای ریل تلسکوپی،لعاب 6.474.000دارد71Aدارددارد47/3
ویژه  تنوره برای تمیزکاری آسان، مجهز به سیستم 

 ایمنی خودکار
 

فرتوکارتکنوهاوس
TBO-EG63B مدل

مجهز به سیستم هوشمند قطع کن و موتور جوجه 4.360.000دارد58Aداردندارد32
گردان، در با شیشه سه جداره، دارای شلف استیک 

پزی و بریان کردن، دارای قفل کودک

قیمت فرهای 
گازی برقی 
توکار در 
محدوده 3 
تا 9 میلیون 
تومان قرار 
دارد. از مزایای 
فرهای توکار 
برقی گازی می 
توان به قابلیت 
برنامه دهی 
آن اشاره کرد. 
چند مورد از 
ایراداتی که به 
این مدل فرها 
وارد است این 
است که این 
فرها  به اتصال 
همزمان برق 
و گاز نیاز دارد 
و در صورت 
نداشتن اتصال 
گازی مناسب و 
مجزا مشمول 
گارانتی 
نمی شود


