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  خط تولید کیک زرد در کارخانه شهید رضایی نژاد اردکان

  آزمایشگاه کارخانه تولید کیک زرد اردکان

)USO8 نمای بیرونی خط تولید کیک زرد در اردکان )تیکنر حاوی دوغاب  
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