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  خط تولید کیک زرد در کارخانه شهید رضایی نژاد اردکان

  آزمایشگاه کارخانه تولید کیک زرد اردکان

)USO8 نمای بیرونی خط تولید کیک زرد در اردکان )تیکنر حاوی دوغاب  

  کیک زرد تیره رنگ 
در مرحل�ه آخر م�اده زرد رنگ 
یعن�ی AUC ‌ ابت�دا ب�ه ی�ک 
خش�ک‌کن 4 طبق�ه منتق�ل 
می‌ش�ود  و  م�اده زرد رن�گ ما 
روی طبق�ات ای�ن خش�ک کن 
قرار می‌گیرد ‌و ب�ه ‌طور متناوب 
در این 4 طبقه با‌200 درجه گرم 
می‌شود تا خشک گردد، سپس 
راه خود را به سمت کوره دیگری 
برای کلس�ینه یا برش�ته شدن 
ادامه می‌دهد‌. این کوره  دمایی 
نزدیک‌800 درج�ه ایجاد کرده 
و حاصلش‌ ماده‌ای به رنگ سبز 
ی�ا قه�وه‌ای تی�ره و نزدیک به 
سیاه اس�ت که در‌نهایت تعجب 
 U3O8 ما نام�ش را کی�ک زرد
گذاشته‌اند‌. جالب است که ما از 
ابتدا دنبال م�اده‌ای خوش‌رنگ 
و ش�بیه کیک با زردی به س�ان 
آفتاب بودیم اما الان پودری تیره 
رنگ نشان می‌دهند و می‌گویند 
همان کیک زرد معروف اس�ت و 
جالب‌تر این‌ک�ه این اصطلاح در 

دنیا نیز به کار می‌رود‌. 


